
Herzlich Willkommen in  

Neumaiers Hirsch  

Gasthof und Landhotel  

Getränkekarte  



 Alkoholfreie Getränke  
   

Bluna 1,3,15,16, Afri Cola  1,9,17,18 0,2l  

0,4l  

1,90 ú 

3,10 ú 
   

Afri Cola light 1,9,17,18 0,33l  2,60 ú 
 

  

Zitronenlimonade 15,16,19,20 0,2l  

0,4l  

1,40 ú 

2,50 ú 
 

  

Cola Orange  1,9,17,18 0,2l  

0,4l  

1,90 ú 

3,30 ú 
   

Tafelwasser medium  

in der Karaffe serviert  

0,5l  2,70 ú 

   

 Burkhard Fruchtsäfte  

 Adelholzener Alpenquelle  

   

Apfelsaft 2, Orangensaft 2, Johannisbeernektar 2, Maracujanektar 2 0,2l  2,80 ú 

   

erfrischende Saftschorle  2 0,2l  

0,4l  

1,90 ú 

2,90 ú 

   

Adelholzener Classic/Naturell  0,25l  

0,5l  

0,75l  

1,70 ú 

3,30 ú 

4,30 ú 
   

Adelholzener Bio Apfelsaftschorle  

Adelholzener Bio Rhabarber  

Adelholzener Bio Johannisbeere  

0,5l  3,80 ú 

   



Roberts GenussBräu  

Am 23. März 2012 war es endlich soweit! Ein lang gehegter Traum von mir ging in 

Erfüllung - unsere Schaubrauerei wurde eingebaut. Am selben Tag haben wir mit 

dem Brauen des ersten Bieres begonnen. Das Kellerbier 2012 von Roberts 

GenussBrªu wurde ăgeborenò.  

 

Seit diesem Tag brauen wir unsere eigenen Biere und haben uns auf traditionelle 

Biere spezialisiert. Was fast unvorstellbar ist, ist die Freundschaft, welche sich 

unter den Gasthausbrauereien entwickelt. Es wird gefachsimpelt, man hilft sich 

untereinander und hat auch mal zusammen SpaÇ am gleichen ăHobbyò. 

 

Hier möchte ich vor allem zwei Kollegen nennen:  

Mecky Marxen (www.cafe -weichhardt.de), die einzige Brauerei in Biberach  

Thomas Petrich (www.apfeltranger -bier.de), aus Apfeltrang bei Kaufbeuren  

 

Jetzt im Neumaiers Hirsch findet mein Traum seine Fortsetzung. Die bewährte 

Schaubrauerei wurde dort eingebaut, wo schon mein Urgroßvater Josef Neumaier 

gebraut hatte!  

Das frisch renovierte Brauhaus im Hirsch steht jetzt im Mittelpunkt, wenn wir 

unsren Gästen in Form von Schaubrauseminaren die Kunst des Bierbrauens näher 

bringen. Bei uns können Sie beim Brauen live dabei sein.  

 

Es ist doch verblüffend, wie aus einfachsten Mitteln etwas Einzigartiges entsteht. 

Wir waren uns von Anfang an einig, dass wir in unserer Kreativbrauerei 

ausschließlich nach dem Bayerischen Reinheitsgebot von 1516 brauen werden. Das 

Reinheitsgebot ist das älteste Lebensmittelgesetz der Welt und schreibt vor, dass 

Bier nur mit Hopfen, Malz, Wasser und Hefe gebraut werden darf. In Deutschland 

gibt es ca. 1.300 Brauereien mit über 5.000 Biersorten, davon entfallen knapp 50 % 

auf Bayern.  

 

Wir freuen uns, wenn immer mehr Kollegen das Bierbrauen für sich und ihren 

Betrieb wieder entdecken. Hier werden die Produkte aus unserer Region und 

Heimat verwendet und veredelt.  

 

Ihr Robert Neumaier, Genuss -Brauer und Biersommelier  



Attenhofer Abendrot  

Zwickel mit Johannisbeernektar  

0,1l  

 

1,30 ú 

 

GenussPur lecker  

Schlosstrunk mit Blutorangennektar  

0,1l  1,30 ú 

Der hopfige Schluck vorweg:  

Kennen Sie schon unser Genuss -Quartett?  

Genießen und schmecken Sie vier verschiedene Biere, welche sich 

zurzeit im Ausschank befinden  

4 Pro-Bier -Glªser ¨ 0,1 l 

0,4l  4,60 ú 

Unser GenussBiercocktail:  

Diletto, der GenussCocktail  

Weißer Rum, brauner Zucker mit frischen Limetten und Eis,  

aufgegossen mit unserem Hefeweizen  

0,2l  3,80 ú 



Zwickel  

Stammwürze: 11,4°  

Alkoholgehalt: 4,3 % vol  

Unser Kellerbier 2012 war das erste Bier, welches wir am 23. März  

2012 in unserer Schaubrauerei eingebraut haben. Kellerbiere haben 

die Eigenschaft, dass sie nicht filtriert sind. Das Bier wird 

untergärig vergoren und mit Pilsner Malz und Carahell Malz 

eingebraut. Als Hopfen wird hier ein Tettnanger Aromahopfen 

verwendet.  

0,3l  

0,5l  

 

2,20 ú 

3,20 ú 

 

Unsere Biere vom Fass aus der eigenen Schaubrauerei  

Schlosstrunk  

Stammwürze: 12,8°  

Alkoholgehalt: 5,2 % vol  

Der Schlosstrunk ist das erste Emmerbier bei uns in der Gegend. 

Da wir uns der Geschichte und Tradition sehr verbunden fühlen, 

haben wir uns entschieden, den hierzu verwendeten Emmer (ăUr-

Weizenò) zu fºrdern. F¿r dieses obergªrige Bier wird als Ergªnzung 

Pilsner Malz, Carahell, Wiener Malz und Caraaroma verwendet. Als 

Hopfen kommt hier die Sorte Cascade zum Einsatz.  

Leicht kupferfarben mit erfrischendem, fruchtigem Duft und  

leichter Rezens.  

0,3l  

0,5l  

 

2,20 ú 

3,20 ú 

 

Edelmanns -Hopfentrunk  

Unser naturtrübes Bier mit der feinherben Note besticht durch  

seine goldgelbe Farbe und trotz mehr Hopfen mit einer sanften  

Bittere.  

0,33l  

 

2,90 ú 



Biberacher Ur -Dunkel  

Stammwürze: 12°  

Alkoholgehalt: 4,8 % vol  

Als Fassbier naturbelassen und unfiltriert mit feiner Hefe  

Untergäriges Vollbier  

- gebraut mit dunklem und hellem Malz aus Memmingen  

- verfeinert mit Röstmalz  

- gehopft mit Hallertauer und Tettnanger Aromahopfen  

- lange Reifung bei 1 °C  

- malzaromatisch, Karamell - und Kaffeearomen  

- walnussfarben  

0,3l  

0,5l  

 

2,20 ú 

3,20 ú 

 

Bier aus der Brauerei Schmid / Biberach  

Zur Geschichte der Brauerei:  

Seit 1844 ist die Brauerei Biberach im Besitz der  

Familie Schmid und bewahrt die alte Tradition der 

Braukunst mit den Bierrezepturen des Ur -Urgroßvaters 

Moritz Schmid.  

Bekannt ist die Kleinbrauerei für ihr Biberacher  

Ur -Dunkel in der altbewährten Bügelverschlussflasche.  

Im Sortiment der Brauerei findet man darüber hinaus 

ein deftiges helles Märzenbier, ein unfiltriertes  

Zwickelbier und ein feinherbes Landbier.  



Biere aus dem Bierland Bayern  (Flaschenbiere)  

   

Autenrieder Drive Alkoholfrei  

Stammwürze: 12,3°  

Der goldene Glanz und die leichte Hopfennote unterstützen die 

Hopfennote nahezu perfekt  

0,5l  3,00 ú 

   

Meckatzer Leichtes Weizen  

Stammwürze: 8,2°  

Alkoholgehalt: 2,9 % vol  

Original Flaschengärung, frische Rezenz und vollmundig  

0,5l  3,30 ú 

   

Meckatzer Urweizen  

Stammwürze: 12,4°  

Alkoholgehalt: 5,2 % vol  

Das Meckatzer Urweizen beglückt Auge und Gaumen durch seinen 

bernsteinfarbenen Glanz und runden Geschmack. Das feine 

Caramelmalz macht das in der Flasche gereifte dunkle Weizen zu 

einem erlesenen Genuss.  

0,5l  3,30 ú 

   

Meckatzer Alkoholfreies Hefeweizen  

Isotonisches und kalorienreduziertes Schankbier, erfrischend lecker  

0,5l  3,30 ú 



Fachbegriffe rund um´s Bier brauen  

Seele des Bieres:  Gerstenmalz  

Würze des Bieres:  Hopfen  

Körper des Bieres:  Wasser 

Geist des Bieres:  Hefe 

 

Fachbegriffe zum Malz  

Grünmalz:  

gekeimte Gerste  

Darren von Grünmalz:  

Das wasserhaltige Grünmalz ist leicht verderblich und muss daher durch einen 

entsprechenden Wasserentzug in einen lagerfesten Zustand gebracht werden.  

Darren:  

Beim Darrprozess, der 24 Std. dauert, sind zwei Stufen zu unterscheiden: Das 

Schwelken (=Vortrocknung), bei dem das Grünmalz 10 -12 Stunden bei niedrigen 

Temperaturen zwischen 45° und 65°C entwässert wird. Beim eigentlichen Darren 

(=Trocknen) wird 8 Stunden lang auf 80Á-85ÁC erhitzt. 

 

Fachbegriffe zum Maischen  

Maischen:  

Das fertige Malz wird geschrotet und mit einer genau berechneten Menge Wasser 

bei langsamer Erhitzung auf 40°C unter ständigem Rühren vermengt bzw. 

eingemaischt.  

Abläutern:  

Filter der Maische - Trennung von löslichen und unlöslichen Bestandteilen  

 

Biertreber:  

Unlösliche Bestandteile, die beim Abläutern im Sieb hängen bleiben.  

Würze:  

Sud, der nach dem Maischen abgeläutert wurde.  

Stammwürze:  

Zuckergehalt der Würze vor der Gärung.  

12ÁP 0 12 % Stammw¿rze bedeutet: in 1 kg W¿rze sind vor der Vergªrung 120 g 

Extrakt (gelöste Stoffe aus Malz und Hopfen) enthalten. Diese besteht 

hauptsächlich aus Malzzucker, Eiweißstoffen, Vitaminen, Spurenelementen, sowie 

Bitter - und Aromastoffen des Hopfens.  



Fachbegriffe rund um´s Bier brauen  

Anschwänzen:  

Die Treber beinhalten noch viele Zuckerbestandteile. Um den gesamten 

Extraktgehalt aus den Trebern heraus zu schwemmen, wird mit 75°C heißem 

Wasser angeschwänzt, d.h. ausgewaschen.  

 

Fachbegriffe zur Gärung  

Überweissen:  

Am ersten Tag der Gärung überzieht sich die Bieroberfläche mit einer leichten, 

weißen Schaumdecke.  

Niederkräusen:  

Dieses Stadium der Gärung vollzieht sich am 2. + 3. Tag. Durch den starken 

Auftrieb von CO 2 bildet sich aus der Schaumdecke ein Schaum in gekrªuselter 

Form.  

Hochkräusen:  

Diese Kräusel wachsen am 4. -6. Tag der Gärung bis zu 30 cm hoch.  

Deckenbildung:  

Am 6. oder 7. Tag der Gärung setzt das letzte Stadium ein. Die Kräuse fallen 

zusammen und bilden eine zusammenhängende Decke.  

 

Allgemeine Begriffe  

Schlauchen:  

Abfüllen des Jungbieres in Fässer, Tanks oder Flaschen  

Ausschlagen:  

Ablassen der Hopfen -Würze in den Whirlpool.  

Speise: 

Hopfenwürze, die in der Kühlung gelagert wird, um diese dann später dem Jungbier 

wieder zuzufügen (6 -8 % der Würzemenge).  

 

 

 



 

 

Unsere Leitsätze:  

1. Der Gast steht im Mittelpunkt unseres Tuns.  

2. Wir l(i)eben die schwäbische Gastlichkeit.  

3. Wir verwenden zum größten Teil Produkte und Lebensmittel von 

regionalen Erzeugern und Lieferanten.  

4. Wir garantieren, dass jeder Gast bei uns im Haus für die gleiche 

Leistung den gleichen Preis bezahlt.  

5. Aus der Region, für die Region.  

6. Das Wohlbefinden unserer Familie und unseres Unternehmens ist 

unser oberstes Anliegen.  

 

Unser Leitbild:  

1. Das Team im Ganzen ist unsere Stärke.  

2. Unser Führungsstil ist freundlich, menschlich und wertschätzend.  

3. Der Umgang mit den Gästen findet auf partnerschaftlicher Ebene 

statt.  

4. Stillstand ist ein Rückschritt.  

5. Partner und Lieferanten gegenüber sind wir loyal, unabhängig, 

ehrlich und aufgeschlossen.  

 

Unser Unternehmensziel:  

 Wir sind DAS Gasthaus der Region, welches die schwäbische Küche 

 und Gastlichkeit lebt und liebt. Wir werden immer wieder neue 

 Trends setzen und nie still stehen.  

 Aufgrund unseres unternehmerischen Tuns sichern wir Ausbildungs -

 plätze und Arbeitsplätze.  

 

 

 



Ein paar Weisheiten über Bier : -)  

Auch Wasser wird zum edlen Tropfen,  

mischt man es mit Malz und Hopfen.  

 

 

 

 

 

 

Lieber Bockbier als Ziegenmilch.  

 

 

 

 

 

 

Eben beim Bäcker gewesen.  

Immer, wenn ich ein Hefebrot sehe,  

überkommt mich tiefe Trauer.  

Es hätte ein Bier werden können.  

 

 



Weinkarte  



Weißweine  

   

Stettener Heuchelberg Riesling QW halbtrocken  

Schwabenkeller - Württemberg  

mit dezentem Bukett, pikanter Säure und angenehmer Restsüße  

0,25l 4,80 ú 

   

Sommeracher Silvaner QW trocken  

Winzer Sommerach - Franken  

sehr mineralisch und fruchtig mit Anklängen an saftige Birnen und knackig 

frische Äpfel; serviert im Bocksbeutel  

0,25l 5,40 ú 

   

Meersburger Sonnenufer Müller -Thurgau QW trocken  

WV Meersburg - Bodensee/Baden 

Aromen erinnern an grüne Äpfel und Zitrusfrüchte, saftig und erfrischend, ein 

Wein für jeden Tag  

0,25l 4,80 ú 

   

aus Deutschland  

   

Heuriger Grüner Veltliner QW trocken  

Weinkellerei Aigner - Niederösterreich  

würziger und fruchtiger Weißwein, der sich durch seine Lebendigkeit und 

Frische auszeichnet  

0,25l 4,80 ú 

   

   

aus Österreich  

   

Pinot Grigio ăLaPergolaò del Veneto IGT trocken 

Campagnola - Venetien  

ein frischer und spritziger Weißwein, vielschichtige Aromen, vollmundig mit 

guter Länge  

0,25l 5,30 ú 

   

   

aus Italien  

   

Weinschorle weiß - süß/sauer 

 

0,25l 

0,5l 

3,00 ú 

5,50 ú 

   

   



Roséwein 

   

Bardolino Chiaretto ăLaPergolaò DOC trocken 

Weingut Campagnola - Venetien  

Rebsorten: Corvina, Molinara, Rondinella  

ein duftig -blumiger, süffig und angenehm leichter Rosé, der Lust und Laune 

macht  

0,25l 4,90 ú 

   

aus Italien  

   

Haberschlachter Heuchelberg Trollinger mit Lemberger QW 

halbtrocken  

Schwabenkeller - Württemberg  

der Trollinger verleiht dem Wein Leichtigkeit und Frische, der Lemberger 

Frucht und Würze, mit angenehmer Säure  

0,25l 4,80 ú 

   

Domina Edition QW trocken  

Winzer Sommerach - Franken  

fruchtiges Bouquet nach reifen Kirschen, blumige Fruchtigkeit, angenehmes 

Tannin, geringe Säure und wunderbar ausgewogen  

serviert im Bocksbeutel  

0,25l 5,80 ú 

Oberbergener Baßgeige Spätburgunder Rotwein QW trocken  

Weingut Oberbergen - Baden 

feine Aromen nach Wald - und Brombeeren; kräftiger, fülliger Rotwein mit viel 

Körper und weichem Tannin  

0,25l 5,70 ú 

aus Deutschland  

Rotweine  



   

Zweigelt QW trocken  

Weinkellerei Aigner - Burgenland  

harmonisch und elegant mit kräftigem Bukett und weichen Tanninen  

0,25l 4,80 ú 

   

aus Österreich  

aus Italien  

   

Weinschorle rot - süß/sauer 

 

0,25l 

0,5l 

3,00 ú 

5,50 ú 
   

   

   

II Mio Primitivo IGT trocken  

Cantine di Priocca da MGM Mondo del Vino - Apulien  

duftet nach dunklen Kirschen, am Gaumen saftig, warmtönig und rund mit 

weichem Abgang  

0,25l 5,60 ú 

   

Rotweine  



Heißgetränke  
   

Tasse Kaffee  2,10 ú 
   

Espresso  1,90 ú 
   

Doppelter Espresso   2,90 ú 
   

Cappuccino   2,70 ú 
   

Latte Macchiato   2,70 ú 

Milchkaffee   2,70 ú 
   

Heiße Schokolade  2,20 ú 
   

Glühwein   3,90 ú 
   

Tee 
 

2,40 ú 
   

   

Unsere Teesorten:  

Master Mint Bio-Pfefferminze - aus kontrolliert biologischem Anbau  

Low Rider Bio-Grüntee - sortenreiner Plantagentee  

Smooth Operator Bio-Kamillentee - aus kontrolliert biologischem Anbau  

High Darling Bio-Schwarztee Darjeeling - sortenreiner Plantagentee  

Maybe Baby Bio-Früchtetee - mit Ananas und Erdbeere  

Heidi´s Delight Bio-Kräutertee - mit Pfefferminze, Zitronenmelisse und Apfel  


